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Bilan de la démarche E3D pour I’année scolaire 2008 - 2009
Sensibilisation au développement durable au sein de I’atelier scientifique du lycée
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Les Biomatériaux
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—  Procédé : _
Mélange Eau + Glycérol + Maizéna

~EE ORI 0 S s =

\ _ Etude de la dégradabilité

Etalement du film plastique : ___ Amélioration de la résistan
e I'élasticité (modi
de glycérol)

/

Film au gluten de blé
(conservation des aliments)

- Faire une pate avec de la farine et de 1'eau

- Laver a l'eau pour obtenir un paton élastique

- On obtient du gluten humide que 1'on mélange
avec du sulfite de sodium en agitant Film résistant

- On ajoute ensuite de 1'acide acétique

- On obtient une pate homogéne que 1'on dépose
sur un journal et qu'on laisse sécher

- On étudie la perméabilité de ce film au gluten

Conservation de la salade

3 semaines
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