Un exemple de fiche de travail avant une visite d’entreprise :
le supermarché Globus a Gludingen

en haut a droite I'adresse et le site internet a visiter pour mieux
connaitre I'entreprise.

Une introduction qui présente la boulangerie artisanale du magasin.

En dessous a droite des cadres a remplir lors de la projection d’un film
sur la fabrication du pain. Cette partie de compréehension orale sera
évaluée.

A gauche un encadreé scientifique sur la définition du mot levure.

En dessous a gauche un cadre avec la fiche technique du métier de
boulanger. Cette description provient du site Berufenet que des éleves
plus rapides peuvent visiter pour d’autres informations.

Apres cette séquence, on pourra rechercher des offres de stages ou
d’emplois en boulangerie en Sarre.

Ce travail préparatoire permet de mieux comprendre les explications
données le jour de la visite dans la boulangerie ainsi que le vocabulaire
technique.
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Arbeitsblatt : Brot herstellen

Bei uns in der Globus Meisterbackerei backen wir noch nach guter, alter Tradition.
Bei uns finden Sie taglich rund 15 Sorten Brot und Giber sieben Sorten Brétchen.

Dazu Kuchen mit Zutaten der Saison sowie Schnitten und Sahneartikel.

Anleitung WASSER + MEHL

? WAS IST HEFE ?

Hefen sind einzellige ........ und gehéren

zu den wichtigsten Mikroorganismen SALZ + H EFE

mit kommerzieller Bedeutung.

Wissenschaftlicher Name :

Saccharomyces cerevisiae

TEIG

KNOLLCHEN



http://de.wikipedia.org/wiki/Pilze
http://de.wikipedia.org/wiki/Mikroorganismen
http://de.wikipedia.org/wiki/Nomenklatur_%28Biologie%29
http://www.globus.de/
http://berufenet.arbeitsagentur.de/berufe/

